Bar Menu

Cocktails Classicos

APEROL SPRITZ 12€
CAIPIRINGA . Vermute | Bitter |
COSMOPOLITAN 2 e PaStIS (5C1)
DRY MARTINI e MARTINI BIANCO 5€
MARGARITA lze MARTINI ROssO 5€
MiMOsA 12e MARTINI EXTRA-DRY 5€
NEGRONI 2 e CAMPARI 6€
MouJiTo Iz e APEROL &€
OLD-FASHIONED 12e RICHARD 6€
Pisco Sour l2e
WHISKEY SOUR 12 €
Muscow MULE 12 e Sangrias
PoRrTO TONIC 12 €
BRANCO, ROSE & TiNTO L
25 €
Gl-n (5C1) SANGRIA DE35:OSECCO IL
GORDON’S e SANGRIA DE MOET & CHANDON IL
BomMBAY e e
HENDRICKS 14€

MONKEY 47 18 €




Vinho a copo
EsPUMANTE BRANCO | PRIOR Lucas | FALALA PEARL

8 €

ESPUMANTE ROSE | PRIOR Lucas | Baca BUBBLES
7,50 €

CHAMPAGNE BRANCO | A.R. LENOBLE | INTENSE
19 €

CHAMPAGNE ROSE | PIERRE GIMONNET & FiLs | Rosg
21 €

VINHO BRANCO |QUINTA DE SANJOANNE | TERROIR MINERAL
6 €

VINHO BRANCO |NIEPOORT | MORGADIO DA CALGADA
o€

VINHO BRANCO |ROCIM | QUINTA DA PEDRAGOSA
8 €

VINHO R&sE | JULIO B. BASTOs| DONA MARIA
6 €

VINHO TINTO | QUINTA DO VALBOM | VALBOM
o€

VINHO TiNTO | JULIO B. BAsTOs | DONA MARIA
6 €

VINHO TiNTO | JOAO CLARA | NEGRAMOLE
1€




Menu

As nossas ostras

OSTRAS AO NATURAL (6UN.)
(OSTRAS AO NATURAL COM LIMAO)
14,5 €

OSTRAS COM VINAGRETE DE REDUGAO
DE VINHO TINTO E CHALOTAS (6UN.)
16,5 €

OSTRAS AO VAPOR (6UN.)
(OSTRAS AO VAPOR NATURAL COM L\MZ\O)
15,5 €

OSTRAS AO VAPOR COM MOLHO
DE MANGA E MARACUJA (6UN.)
18,5 €

OSTRAS GRATINADAS (6UN.)
(OSTRAS GRATINADAS EM CROSTA DE BROA DE
MILHO E MANTEIGA, QUEIJO E ERVAS FINAS)
20 €

ELEVE O SABOR DAS OSTRAS ACOMPANHANDO COM
ESPUMANTE OU CHAMPANHE A UM PRECO ESPECIAL:

ESPUMANTE PRIOR LUCAS (BAIRRADA) BRANCO OU ROSE
FLUTE 5€ GARRAFA 22,5€

CHAMPANHE A.R. LENOBLE
FLUTE | 4€ GARRAFA 55€




Couvert

PAO
1,5 €/ UuN.

PAO, AZEITONAS, MANTEIGA
3,5 €

PASTEIS DE BACALHAU, CHAMUGAS, CROQUETES DE CARNE
1,95 € / uUN.

PAO TORRADO COM MANTEIGA
3,5 €

Sopas

SOPA RICA DO MAR

(CREME DE CEBOLA, ALHO, TOMATE E PIMENTOS NUM CALDO RICO DE MARISCO,
FINALIZADA COM MIOLO DE AMéIJOAS, LAGOSTA, MEX\LH/&O, CAMARAO E PEIXE)

14,5 €

CREME DE LEGUMES
(CREME FEITO COM LEGUMES FRESCOS)
5,5 €

Saladas

SALADA MISTA
(VARIEDADE DE ALFACES, TOMATE CHERRY, PEPINO, PIMENTO E CEBOLA ROXA)
6 €

SALADA DE TOMATE
(TOMATE COM CEBOLA E ORE’G;OS)
6 €

SALADA MONTANHEIRA
(TOMATE, PEPINO, PIMENTOS ASSADOS E OREGAOS)
10,5 €

SALADA DE PIMENTOS ASSADOS

(PIMENTOS VERMELHOS, VERDES E AMARELOS ASSADOS,
TEMPERADOS COM CEBOLA ROXA, ALHO, AZEITE E VINAGRE)

9,5 €




Entradas frias

TABUA DE QUEIJOS E CHARCUTARIA PORTUGUESA
(2 PESSOAS)

(TRES VARIEDADES DE QUEIJO E TRES VARIEDADES DE CHARCUTARIA,
COM DOCE DE ABOBORA E FRUTOS SECOS)
22,5 €

SALADA DE CAMARAO COM ABACATE E QUEIJO MOZARELA

(VARIEDADE DE ALFACES, TOMATE CHERRY, PERA-ABACATE, C
AMARZO, QUEIJO MOZARELA E MOLHO DE COCKTAIL)

16,5 €

SALADA DE ATUM

(VARIEDADE DE ALFACES, TOMATE, PEPINO, OVO COZIDO, ATUM,
CEBOLA ROXA, AZEITONAS, TEMPERADAS COM VINAGRETE)
9,5 €

COCKTAIL DE CAMARAO
(VARIEDADE DE ALFACES E CAMARAO COM MOLHO COCKTAIL)
14,5 €

SALADINHA DE POLVO ASSADO

(POLVO DA NOSSA COSTA COM TOMATE, PEPINO E CEBOLA,
TEMPERADO COM VINAGRETE E PAPRICA DEFUMADA)

12,5 €

PRESUNTO PATA NEGRA FATIADO
18 €

CAMARAO DE QUARTEIRA COZIDO 300G
(COM MOLHO COCKTAIL OU MAIONESE)
18 €




Entradas quentes

CAMARAO A LA GUILHO

(CAMARAO SELVAGEM FRITO EM AZEITE E ALHO, FINALIZADO COM UMA
NOZ DE MANTEIGA, VINHO BRANCO E UM TOQUE DE PIRIPIRI)

18 €

AMEIJOAS A BULHAO PATO

(AMEIJOAS FRESCAS DA RIA FORMOSA, NUM MOLHO DE AZEITE,
ALHO, VINHO BRANCO, LIMAO E COENTROS)
24,5 €

COGUMELOS FRESCOS SALTEADOS COM ALHO

(COGUMELOS FRESCOS SALTEADOS COM AZEITE, ALHO,
FINALIZADOS COM VINHO BRANCO E SALSA)

12,5 €

LULAS FRITAS COM ALHO

(LULAS DO ATLANTICO AS RODELAS, FRITAS EM AZEITE E ALHO,
REFRESCADAS COM VINHO BRANCO E UM TOQUE DE COENTROS)

15,5 €

OvOSs MEXIDOS COM ALHEIRA E ESPARGOS
(OVOS COM ALHEIRA E ESPARGOS, MEXIDOS EM AZEITE VIRGEM EXTRA)
12 €

CAMARAO DE QUARTEIRA A LA GUILHO 300G

(CAMARAO DA NOSSA COSTA COM CASCA, FRITOS EM AZEITE E ALHO, UMA
NOZ DE MANTEIGA, VINHO BRANCO E UM TOQUE DE PIRIPIRI)

22,5 €

SARDINHAS GRELHADAS
9,5 €




Segunda-feira

POLVO ASSADO NO FORNO

(POLVO DO ATLANTICO ASSADO COM MOLHO DE TOMATE, CEBOLA,
PIMENTOS, ALHO E AZEITE, ACOMPANHADO COM BATATA ASSADA)

24 €

CARIL DE FRANGO DO CAMPO
(FRANGO DO CAMPO ESTUFADO COM AZEITE, CEBOLA, ALHO, NUM MOLHO DE CARIL)
20 €

Terca-feira

FILETES DE PEIXE-GALO PANADOS COM ARROZ DE TOMATE

(FILETES DE PEIXE GALO TEMPERADOS COM SAL, PIMENTA E PANADOS COM FARINHA E OVO,
FRITOS EM AZEITE, ACOMPANHADO COM ARROZ DE TOMATE)

22 €

ROJOES A PORTUGUESA

(PERNA E BARRIGA DE PORCO TEMPERADA COM ALHO, SAL, PIMENTA, PAPRICA DEFUMADA, VINHO E
VINAGRE, FRITA EM AZEITE, ACOMPANHADO COM MORCELA, BATATA FRITA, PICKLES E AZEITONAS)

20,5 €

Quarta-feira

BACALHAU ESPIRITUAL

(LASCAS DE BACALHAU ENVOLTAS NUM BECHAMEL COM BATATA, CENOURA
E ESPINAFRES, TUDO GRATINADO, ACOMPANHADO COM SALADA MISTA)

23 €

ARROZ DE PATO A ANTIGA

(PATO COZIDO, ARROZ FEITO NO CALDO DA COZEDURA DO PATO COM UM REFOGADO DE
CEBOLA E ALHO, CHOURICO E BACON GRATINADO, ACOMPANHADO COM SALADA MISTA)

23 €




Quinta-feira

FEIUOADA DE POLVO COM MARISCO

(REFOGADO COM CEBOLA, ALHO, TOMATE, FEIJAO MANTEIGA, CAMAR,&O, AMEIJOAS
E POLVO COM O SEU CALDO DE COZEDURA, ACOMPANHADO COM ARROZ BRANCO)

24 €

LOMBINHO DE PORCO PRETO A ALENTEJANA

(LOMBINHO DE PORCO TEMPERADO COM SAL, PIMENTA, ALHO, PAPRICA DEFUMADA, VINHO BRANCO E
VINAGRE, FRITO EM AZEITE, ACOMPANHADO COM BATATA FRITA AOS CUBOS, PICKLES E AZEITONAS)

27,5 €

Sexta-feira

LULAS RECHEADAS

(LULAS RECHEADAS COM AS SUAS CABECAS, PRESUNTO, PIMENTOS,
CEBOLA, ALHO E ARROZ, ACOMPANHADAS COM PURE DE BATATA)

23 €

FRANGO NA PUCARA

(FRANGO ESTUFADO EM TACHO DE BARRO COM CENOURA, CEBOLA, ALHO, TOMATE, VINHO
BRANCO, PRESUNTO, CHOURIGO E ESPECIARIAS, ACOMPANHADO COM BATATA E CEBOLINHAS)

21 €

Sabado

FILETES DE POLVO PANADOS COM ARROZ DO MESMO

(FILETES DE POLVO PANADOS COM FARINHA E OVO,
FRITOS EM AZEITE, ACOMPANHADO COM ARROZ DO MESMO)

23 €

\
VITELA ASSADA A MINHOTA
(VITELA ASSADA NO FORNO ACOMPANHADA COM BATATA ASSADA E LEGUMES FRESCOS)
23 €

Domingo

LOMBOS DE PESCADA GRATINADOS EM CAMA DE ESPINAFRES

(LOMBOS DE PESCADA GRATINADOS EM CAMA DE ESPINAFRES, BECHAMEL E QUEIJO,
ACOMPANHADO COM BATATA PAPILLOTE E SALADA DE RUCULA E AGRIAO)

22,5 €

\
CABRITO ASSADO A PADEIRO
(CABRITO ASSADO NO FORNO, ACOMPANHADO COM BATATA ASSADA E ARROZ D’AVO)
29 €




Peixe

ROBALO GRELHADO

(ROBALO FRESCO DO ATLANTICO GRELHADO, ACOMPANHADO
COM LEGUMES FRESCOS SALTEADOS E BATATA COZIDA)

22 €

DOURADA GRELHADA

(DOURADA FRESCA DO ATLANTICO GRELHADA, ACOMPANHADA
COM LEGUMES FRESCOS SALTEADOS E BATATA COZIDA)

22 €

SALMAO GRELHADO

(SALMAO GRELHADO, ACOMPANHADO COM
LEGUMES FRESCOS SALTEADOS E BATATA COZIDA)

21 €

BACALHAU A MINHOTA

(POSTA DE BACALHAU FRITA EM AZEITE COM CEBOLA,
ALHO E PIMENTO VERMELHO, ACOMPANHADO COM
BATATAS FRITAS AS RODELAS E SALADA MISTA)

24 €

LINGUADO GRELHADO (KG)

(LINGUADO GRELHADO, ACOMPANHADO COM
LEGUMES FRESCOS SALTEADOS E BATATA COZIDA)

60 €

LINGUADO A MEUNIERE (KG)

(LINGUADO FRITO EM MOLHO DE MANTEIGA E SUMO DE LIM;O,
ACOMPANHADO COM LEGUMES FRESCOS SALTEADOS E BATATA COZIDA)

60 €

LULAS GRELHADAS COM AZEITE DE ALHO

(LULAS GRELHADAS, SERVIDAS COM BATATA COZIDA,
AZEITE DE ALHO COM UM TOQUE DE COENTROS)

21 €

TAMBORIL FRUTOS DO MAR

(LOMBO DE TAMBORIL NUM MOLHO DE TOMATE,
CEBOLA, ALHO E PIMENTOS COM AMEIJOAS E CAMAR;O,
ACOMPANHADO COM LEGUMES FRESCOS SALTEADOS E BATATA COZIDA)

26 €

BACALHAU A BRAS

(BACALHAU SALTEADO EM AZEITE COM CEBOLA, ALHO, BATATA PALHA,
OVO E SALSA, ACOMPANHADO COM SALADA VERDE)

24 €

ARROZ DE TAMBORIL
(FEITO NUM CALDO DE PEIXE E MARISCO COM AM&I.JOAS CAMARZO E COENTROS)
26 €




Marisco

CATAPLANA RICA DO MAR (2 PESSOAS)

(TAMBORIL, GAROUPA E PERCA DO NILO, CAMARAO E AMIC:I.JOAS,
FEITAS NUM MOLHO A BASE DE CEBOLA, ALHO, PIMENTOS E TOMATE
NUM CALDO DE PEIXE, ACOMPANHADO COM BATATA COZIDA)

55 €

ARROZ DE MARISCO (2 PESSOAS)

(ARROZ, CAMAR»&O, LAGOSTA, BOCA DE SAPATEIRA, AMéI\JOAS, FEITO NUM CALDO DE
PEIXE E MARISCO COM CEBOLA, ALHO, TOMATE, PIMENTOS, FINALIZADO COM COENTROS)

65 €

TRAVESSA DE CAMARAO TIGRE GRELHADO
COM MANTEIGA DE ALHO

(CAMARAO TIGRE GRELHADO COM UM MOLHO DE MANTEIGA DE ALHO E
SUMO DE LIM,&O, ACOMPANHADO DE BATATAS AS RODELAS SALTEADAS
COM AZEITE E CEBOLA, E ARROZ DE COENTROS)

78 €

CAMARAO GIGANTE GRELHADO (KG)
(COM MOLHO DE MANTEIGA, ALHO E SUMO DE LIMAO)
120 €

MARISCADA (2 PESSOAS)

(LAGOSTA GRELHADA, CAMARAO TIGRE GRELHADO, CAMARAO DE QUARTEIRA
FRITO COM ALHO E COZIDO, AMEIJOAS A BULHAO DE PATO,
OSTRAS COM MANTEIGA DE ALHO E LIMAO)

110 €




Carne

ENTRECOTE A CAFE DE PARIS

(CARNE NOBRE DA AMERICA LATINA GRELHADA, COM UM DELICIOSO
MOLHO DE CAFE DE PARIS, FEITO COM CALDO DE CARNE, NATAS,
BRANDI, MANTEIGA AROMATIZADA COM ERVAS FRESCAS)

28 €

TORNEDO COM MOLHO VERDE

(LOMBO DE NOVILHO GRELHADO COM MOLHO
FEITO COM CALDO DE CARNE, NATAS E ERVAS FINAS)

3 €

CARRE DE BORREGO GRELHADO
COM MOLHO DE MENTA

(CARNE NOBRE DE BORREGO, GRELHADA COM MOLHO DE MENTA,
SERVIDO COM BATATAS FRITAS E SALADA MISTA)

30 €

BIFE A OsTRA D'OURO

(LOMBO DE NOVILHO FRITO EM AZEITE COM ALHO, NUM MOLHO DE
CARNE E VINHO DA MADEIRA, ACOMPANHADO COM OVO ESTRELADO,
BATATAS FRITAS E SALADA DE RUCULA, AGRIAO E TOMATE CHERRY)

29 €

BIFE A PORTUGUESA

(LOMBO DE NOVILHO FRITO EM AZEITE E ALHO COM MOLHO DE CARNE
E UM TOQUE DE VINHO BRANCO, VINAGRE E PRESUNTO CROCANTE,
ACOMPANHADO COM BATATAS FRITAS AS RODELAS, PICKLES E AZEITONAS)

31 €

BIFE PIMENTA

(LOMBO DE NOVILHO FRITO EM AZEITE COM UM MOLHO DE CARNE,
BRANDI, MOLHO INGLES, NATAS E PIMENTA VERDE,
ACOMPANHADO COM BATATAS FRITAS E LEGUMES FRESCOS)

3 €

BIFE GRELHADO A NEW YORK

(LOMBO DE NOVILHO GRELHADO COM MANTEIGA DE ERVAS
AROMATICAS, ACOMPANHADO COM BATATAS SALTEADAS E SALADA MISTA)

32,5 €

BIFE A LA CREME

(LOMBO DE NOVILHO FRITO EM AZEITE E ALHO COM UM MOLHO DE CERVEUJA,
CALDO DE CARNE, MANTEIGA, NATAS, MOSTARDA DIJON E PAPRICA DEFUMADA,
ACOMPANHADO COM BATATAS DOCES FRITAS EM PALITOS FINOS E SALADA MISTA)

3 €

COSTELETA DE VITELA GRELHADA COM BATATA SOUTE

(COSTELETA DE VITELA GRELHADA COM BATATA AOS CUBOS
SALTEADA EM AZEITE E CEBOLA E SALADA MISTA)

28 €

CHATEAUBRIAND GRELHADO (2 PESSOAS)

(LOMBO DE NOVILHO GRELHADO, ACOMPANHADO COM BATATA SALTEADA
EM AZEITE E CEBOLA, TOMATE ASSADO E SALADA MISTA)

59 €

NACO DA VAZIA DE NOVILHO GRELHADA

(VAZIA DE NOVILHO GRELHADA, ACOMPANHADA COM BATATA
SALTEADA EM AZEITE E CEBOLA E SALADA MISTA)

26 €




Para os mais jovens

HAMBURGUER DE NOVILHO GRELHADO
NO PRATO
16 €

PEITO DE FRANGO GRELHADO
15 €

PEITO DE FRANGO PANADO COM ERVAS FINAS
16,5 €

FILETE DE PESCADA PANADO
16,5 €




Guarnicoes

ARROZ DE TOMATE
7,5 €

ARROZ DE GRELOS DE COUVE
7,5 €

ARROZ DE COENTROS
7.5 €

ARROZ D’AVO
7,5 €

ARROZ BRANCO
4,5 €

BATATA STEAKHOUSE
4,8 €

BATATA-DOCE EM PALITOS FINOS
6 €

BATATA COZIDA OU ASSADA
4,5 €

BATATA SALTEADA
4,8 €

PURE DE BATATA
5,5 €

LEGUMES MISTOS
5 €




Cerveja & Sidra
Aguas

CERVEJA DE PRESSAO

SAGRES 25CL se AGUA PEQUENA 2e
SAGRES 50cCL Soks AGUA GRANDE ae
HE|NEKEN 25CL 3.5 € AGUA F:EQUENA ame
HEINEKEN 50cCL 7€ COM GAS
AGUA GRANDE Be
M
CERVEJA DE GARRAFA COM GAS
SUPERBOCK 33cL ae
SAGRES ZERO 33cCL 4€ C f t .
daletaria
SUPERBOCK SToOUuT 33CL 4€
HEINEKEN 33CL B& CAFE 1,95 €
CAFE DUPLO 3,90 €
SIDRA )
CAFE PINGADO 1,95 €
MAGNERS 568ML 8 €
MEIA DE LEITE 2,90 €
SOMERSBY 33cCL 6 €
GAROTO 1,95 €
GALAO 3,90 €
Refrigerantes CAPPUCCING - =90 €
IRISH COFFEE 8,5 €
REFRIGERANTES 35¢€ CHOCOLATE fene
TONICA 45¢€ QUENTE
NECTAR 35€ CHA @s0c

SUMO peE LARANJA NATURAL 4<€




Licores
AMARGUINHA 8 €
LiIcOrR BEIRAO se
COINTREAU 2 e
DISARONNO o€
BAILEYS loe
LIMONCELLO o€

Tequilla / Mezcal (5c)

OLMECA BLANCA o€
OLMECA REPOSADO =
CLASE AzuL PLATA 21 €
MONTELOBOS 18 €

Pisco / Cachaca (5¢l)

Pisco 1615 QUEBRANTA RS
CACHACA JANEIRO oe
Rum (5¢cl)

BACARDI CARTA BLANCA e

DIPLOMOATICO RESERVA

14 €
EXcLusIVA

ZAacAPA CENT. X.O. 32 €




Whisky (5cl)

(COM ACOMPANHAMENTO)

WHISKY Novo o€
BULLEIT - BOURBON 12 e
JAMESON - [IRISH o€

JOHNNIE WALKER BLACK-

2 €
BLENDED SCOTCH '
TALISKER O ANOS- .
SINGLE MALT
MALT MACALLAN SHERRY 2 E
CAsK |12 ANOS
NIKKA EROM THE BARREL- 16
JAPONES
RovaL SALUTE 21 ANOS 32€

Aguardente / Cognac /
Medronho (5cl)

ADEGA VELHA & ANOS-

PORTUGAL °¢

REMY MARTIN V.S.0.P.-- 146G

COGNAC

MEDRONHO 8 €
Vodka (5cl)

ABSOLUT 10€

GREY GOOSE 14 €

BELUGA ALLURE 25 €




Sobremesa

PuUDIM DE FIGO E MEDRONHO COM GELADO DE CARAMELO
9,5 €

MISTO ALGARVIO
(VERDADEIRA TRILOGIA ALGARVIA FEITA DE FIGO, FARINHA DE ALFARROBA E AMENDOA)
8,5 €

MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO
(CHOCOLATE DERRETIDO COM MANTEIGA, OVOS E A(;UCAR)
8 €

BANANA SPLIT
(BANANA COM TRES VARIEDADES DE GELADO E CHANTILY)
12 €

LEITE-CREME QUEIMADO
(LEITE, NATAS, OVOS, AGUCAR E SUMO DE LARANJA, COZIDO EM BANHO MARIA)
8,5 €

CREPE SUZETTE COM GELADO DE BAUNILHA

(TRES FOLHAS DE CREPE ENVOLVIDAS NUM MOLHO DE SUMO
DE LARANJA, AGUCAR, CANELA E LICOR DE LARANJA)

12 €

MORANGOS FLAMBEADOS

(MORANGOS FRESCOS FLAMBEADOS COM AQUCAR, CANELA E LICOR DE MORANGO)
14 €

BROWNIE DE CHOCOLATE COM GELADO DE NOZES
(CHOCOLATE NEGRO, FARINHA DE TRIGO, OVOS, AGUCAR, NOZES E MANTEIGA)
1€

DOCE CONVENTUAL
(AMENDOA, FIOS DE OVOS E GILA)
o €

AMENDOA BOMBOM
(AMENDOA E CHOCOLATE)
8,5 €




TORTA DE BATATA-DOCE E AMI%NDOA
(TORTA FEITA COM PURE DE BATATA-DOCE, FARINHA, OVOS, AGUCAR E AMENDOAS)
7,5 €

TACA DE GELADOS
(TRES VARIEDADES DE GELADO COM CHANTILLY)
12 €

TIRAMISU
8,5 €

MISTO DE QUEIJOS PORTUGUESES COM

COMPOTA DE ABOBORA E FRUTOS SECOS
14 €

MORANGOS COM CHANTILLY
8,5 €

ABACAXI
6 €

LARANJUA DESCASCADA
6 €

MANGA
8,5 €

FRUTA DA EPOCA
6 €

CALICE DE PORTO + PASTEL DE NATA
o €
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