
Bar�Menu

Vermute�| |�Bitter� �
Pastis�(5cl)

5 �Martini Bianco
5 �Martini Rosso
5 �Martini Extra-dry

6 �Campari

6 �Aperol

6 �Ricard

Sangrias

25 �

Branco, Rosé & Tinto 1L 

35 �
Sangria de Prosecco 1l

55 �
Sangria de Moët & Chandon 1l

Cocktails�Classicos

12 �Aperol Spritz

11 �Caipirinha

12 �Cosmopolitan

11 �Dry Martini

12 �Margarita

12 �Mimosa

12 �Negroni

12 �Mojito

12 �Old-Fashioned
12 �Whiskey Sour

12 �Moscow Mule

12 �Porto Tonic

Gin�(5cl)

11 �Bombay
14 �Hendricks
18 �Monkey 47

11 �Gordon’s 

14 �Tanqueray



Vinho�a�copo

Champagne Rosé | Pierre Gimonnet & Fils | Rosé 
21 �

Vinho Branco |Quinta de Sanjoanne | Terroir Mineral
6 �

Vinho Branco |Niepoort | Morgadio da Calçada 
9 �

Vinho Branco |Rocim | Quinta da Pedragosa 
8 �

Vinho Tinto | Vieira de Sousa | Reserva 
9 �

Vinho Tinto | Júlio B. Bastos | Dona Maria 
6 �

Vinho Tinto | João Clara | Negramole 
11 �

 Vinho Róse | Júlio B. Bastos| Dona Maria 
6 �

Espumante Branco | Prior Lucas | Falala Pearl 
8 �

Espumante Rosé | Prior Lucas | Baga Bubbles 
7,50 �

Champagne Branco | A.R. Lenoble | Intense 
19 �



Menu
As�nossas�ostras

16,5 �

Ostras com vinagrete de redução 
de vinho tinto e chalotas (6un.)

14,5 �

Ostras ao natural (6un.)

15,5 �

Ostras ao vapor (6un.)

20 �

Ostras gratinadas (6un.)

Eleve o sabor das ostras acompanhando com
espumante ou champanhe a um preço especial:

Espumante Prior Lucas (Bairrada) branco ou rosé
Flute 5�         Garrafa 22,5�

Champanhe A.R. Lenoble 
Flute 14�          Garrafa 55�



Sopas

Sopa rica do mar
14,5 �

5,5 �

Sopa do dia

Saladas

6 �

Salada mista

6 �

Salada de tomate

Salada montanheira
10,5 �

Couvert

3,5 �   
Pão, azeitonas, manteiga

1,95 � / un.

Pastéis de bacalhau, chamuças, 
croquetes de carne

3,5 �
Pão torrado com manteiga

1,5 � / un.  
Pão

4,5 �
Pratinho com presunto

2,5 �
Patê de atum 



Entradas�frias

18 �
Presunto pata negra fatiado

22,5 �

Tábua de queijos e charcutaria portuguesa
(2 pessoas)

Salada de camarão com abacate e queijo mozarela
16,5 �

Salada de atum
9,5 �

18 �

Camarão de Quarteira cozido 300g

12,5 �

Saladinha de polvo assado



Entradas�quentes

19,5 �
Polvo à lá guilho

Camarão à lá guilho
18 �

Amêijoas à bulhão pato
24,5 �

12,5 �

Cogumelos frescos salteados com alho

15,5 �

Lulas fritas com alho

Polvo, amêijoas e camarão 
salteados com alho

26,5 �

Camarão de Quarteira à lá guilho 300g
22,5 �

14,5 �
Chouriço assado na mesa



Peixe

29,5 �

Robalo grelhado

29,5 �

Arroz de lingueirão

26 �

Salmão grelhado

75 � / Kg

Linguado grelhado 

29 �

Bacalhau à minhota

26 �

Lulas grelhadas 
com azeite de alho

32 �

Tamboril frutos do mar

29,5 �

Arroz de tamboril

75 � / Kg

Linguado à meunière

65 �

Misto de peixe grelhado 
(2 pessoas)

85 �

Misto de peixe com marisco 
(2 pessoas)

PVC

Peixe do dia



Marisco

59 �

Cataplana rica do mar (2 pessoas)

69 �

Arroz de marisco (2 pessoas)

Travessa de camarão tigre grelhado 
com manteiga de alho

85 �

Camarão gigante grelhado
120 � / Kg

Mariscada (2 pessoas)
126 �

Arroz de lavagante (2 pessoas)
78 �

Arroz de lagosta (2 pessoas)
72,5 �

Casco de sapateira recheado
32 �

Marisco do dia
PVC



Carne

32 �

Entrecôte à café de Paris

32 �

Carré de borrego grelhado 
com molho de menta

31 �

Bife à Ostra D'ouro

31 �

Bife à Portuguesa

31 �

Bife pimenta

74 �

Chateaubriand grelhado 
(2 pessoas) 

32 �

Naco da vazia de 
novilho grelhada 

74 �

Misto de carne 
grelhada (2 pessoas)

89 �

Misto de carne 
e marisco (2 pessoas)

28 �

Secretos de porco preto



Para�os�mais�jovens�

Hambúrguer com ovo estrelado
no prato

18 �

Peito de frango com ervas nas
16,5 �

Peito de frango grelhado
15 �

Filete de pescada panado
16,5 �

(válido até aos 16 anos)



Guarnicoes~

Arroz de coentros
7,5 �

Arroz de tomate
7,5 �

Arroz branco
4,5 �

Batata steakhouse
4,8 �

Batata salteada
4,8 �

Puré de batata
5,5 �

Legumes mistos
5 �

Arroz d’avó
7,5 �



Sobremesa

9,5 �

Pudim de mel e medronho 
com gelado de caramelo

Mousse de chocolate negro
8 �

12 �

Banana split

Leite-creme queimado
8,5 �

8,5 �

Misto algarvio

Brownie de chocolate 
e nozes com gelado 

11 �

Crepe Suzette com 
gelado de baunilha

14,5 �

Morangos ambeados
14,5 �

12 �

Taça de gelados

Doce do dia
9,5 �

Fruta do dia
6 �



Bebidas

Cerveja�&�Sidra�

3 �Sagres 25cl
5,5 �Sagres 50cl
3,5 �Heineken 25cl

Heineken 50cl 7 �

Cerveja de Pressão

Cerveja de Garrafa

4 �SuperBock 33cl

4 �Sagres Zero 33cl

4 �SuperBock Stout 33cl

Heineken 33cl 5 �

Sidra

8 �Magners 568ml

Somersby 33cl 6 �

Refrigerantes

3,5 �Refrigerantes
4,5 �Tónica
3,5 �Nectar

4 �Sumo de laranja natural

2 �Água pequena

4 �Água grande

Aguas

2,5 �Água pequena
com gás

5 �Água grande
com gás

Cafetaria

1,95 �Café

3,90 �Café duplo

1,95 �Café pingado
2,90 �Meia de leite
1,95 �Garoto

3,90 �Galão
3,90 �Cappuccino

8,5 �Irish coffee

3,90 �Chocolate
quente

2,30 �Chá



9 �Cachaça Janeiro 

Cachaca�(5cl)

Tequilla�/�Mezcal�(5cl)

9 �Olmeca Blanca

11 �Olmeca Reposado

21 �Clase Azul Plata 

Montelobos 18 �

Licores
8 �Amarguinha

8 �Licor Beirão

12 �Cointreau

10 �Disaronno

10 �Baileys

10 �Limoncello

Bebidas



Bebidas

Whisky�(5cl)
(com acompanhamento)

9 �Whisky Novo 

12 �Bulleit - Bourbon

9 �Jameson - Irish 

12 �Johnnie Walker Black- 
Blended Scotch

14 �Talisker 10 Anos- 
Single Malt

28 �Malt Macallan Sherry 
Cask 12 Anos

16 �Nikka From The Barrel- 
Japonês

32 �Royal Salute 21 Anos

9 �J&B

9 �Famous Grouse

16 �Logan

16 �Cardhu

9 �Drambuie

9 �Jack Daniels

18 �Glenddich

16 �J&B 15 Anos



Bebidas

Vodka�(5cl)
10 �Absolut

14 �Grey Goose

25 �Beluga Allure 
15 �Au Vodka 

Aguardente�/�Cognac�/�
Medronho�(5cl)

9 �Adega Velha 6 Anos- 
Portugal

14 �Remy Martin V.S.O.P.-
Cognac

Medronho 8 �

Hennessy 18 �

Rum�(5cl)
11 �Bacardi Carta Blanca

14 �Diplomoatico Reserva 
Exclusiva

38 �Zacapa Cent. X.O.

12 �Captain Morgan 
Spiced Gold

25 �Flor de Caña 18 anos
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